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���� Aceite y Miel en Melilla: los días 25 y 26 de
septiembre, nuestra ciudad acoge el curso
“Introducción al Análisis Sensorial y Perspectivas
de Desarrollo Económico”, con la participación de
expertas del Seminario de Estudios Gastronómicos
y Enológicos de la UGR.

Organizado con la colaboración de la Facultad de 
Ciencias de la Salud de Melilla y cofinanciado
por la Ciudad Autónoma, el curso pone en valor
productos clave de nuestro entorno.

�� Hotel Melilla Puerto
�� Inscripción abierta: cemed.ugr.es/curso/25ml06

#UGREnMelilla #FCSMelilla #MielYAOVE #CulturaGastronómica
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